VORSPEISE

BUNTER BLATTSALAT

mit hausgemachten
Rohkostsalaten, Balsamico-
Senf-Vinaigrette F,5,6,9,15,19,23

GEBRATENE
STEINCHAMPIGNONS

in Sojasole, Knoblauch, Chili,
Limette, dazu Schafskase-
Krauterdip und Baguette

1,2,49,12,21,

MAURER-PRALINE

frisch gewolftes Schweinemett
(150 gr.), pikant angemacht mit
vielen Zwiebeln, dazu unser
Hausbrot s 14

GEGRILLTE
SUSSWASSERGARNELEN

auf feinem Knoblauch-
Tomatenragout, dazu Baguette
15,19,23,28

KLASSIKER

WURSTSALAT

von der Lyoner, Schweizer Art,
mit Emmentaler Kase,
Zwiebeln, Essiggurke, Ei, dazu
Hausbrot s 16912222331

TEUFELSSALAT

Zarte Streifen vom Rindertafelspitz
mit feurigem Cocktaildressing,
Champignons, Paprika,
Kidneybohnen, Mais, Essiggurke, Ei,
Zwiebeln und Hausbrot R1,3,9,11,19,23,31

CREMIGER RAHMKASE

garniert mit Kimmel,
Zwiebeln, Paprikapulver, Ei,
an kleinem Salatbouquet und
Hausbrot 1519 31

klein-5,90 €
grof3-9,90 €

7,90 €

890 €

10,90 €

1390 €

18,90 €

1490 €

KLASSIKER
ARGENTINISCHES klein-15,90 €
RINDERROASTBEEF grofs-21,90 €

rosa gegrillt, dazu hausgemachte
Remouladensauce mit Kapern,
Sardellen, Ei und Essiggurke, dazu
Bratkartoffeln R1,2,9,12,15,31

SALATPLATTE CRISPY CHICKEN 16,90€

Putenbrust, Panko Parmesan mit
Knoblauchdip, an verschiedenen Blatt-
und hausgemachten Rohkostsalaten

6,9,12,15,21,22,23,31

STEAKS

RUMPSTEAK VOM WEIDERIND
AUS ARGENTINIEN

Varinate 1: mit hausgemachter

26,90 €

Variante 2: Vampirkiller mit 10 gehackten
Knoblauchzehen und Bratenjus

RA4,12,22,2324

27,90 €

Varinate 3: mit franzosischer,
flambierter PfefferrahmsoRega 3121519

28,90 €
Variante 4: mit gegrillten Garnelen
“Surf&Turf” und Sauce Bernaiser 121,

23,30

3490 €

HAUPTSPEISE

Zu jeder Hauptspeise ist eine Beilage Ihrer
Wahl inklusive.

Gerne servieren wir lhnen weitere Beilagen
gegen Aufpreis.

SCHWEINESCHNITZEL (2ST) 1590 €

in Butterschmalz gebraten, mit
Bratensof3e 52031

BECKERS SCHNITZEL SPEZIAL 1790 €

Uberbacken mit Tomaten,
Basilikum, Knoblauch und Kase,
dazu RahmsolRe s 19202331

CORDON BLEU 18,90 €

vom Schweinerticken BIGBOY, gefullt
mit Goudakase, Metzgerschinken, mit
BratensofRe s, 1,6, 19, 20, 23 31

RINDERSAUERBRATEN 2190€

10 Tage eingelegt im Rotwein-Essigsud,
mit Wurzelgemuse und Preiselbeersahne

RA1,9,11,22,23,

GRILL-STEAKPFANNCHEN 22,90 €

mit 150 gr. Schweinefilet, 150 gr.
Putensteak, dreierlei Marktgemuse
und ChampignonrahmsolRes o 12, 19,

22,23,

ZWIEBELROSTBRATEN 2390 €

vom argentischen Weiderind mit
deftigen Schwenkzwiebeln und
Bratenjus R,A, 9,20,22

ZARTES REHGULASCH 2590 €
aus heimischer Jagd - mehr Bio

geht nicht, mit gefullter
Preiselbeer-Portweinbirne und

Apfelrotkohl A 1,39,11,19,

BEILAGEN

HAUSGEMACHTE SPATZLE
geschmalztio 2031

KNUSPRIGE BRATKARTOFFELN

aus der Gusspfanne

POMMES FRITES ;51522326

DREIERLEI GLASIERTES SAISONGEMUSE ;4

extra Beilagen kosten 3,90 € pro
Portion

ALKOHOLFREIE GETRANKE

in 0,33 L Glasflasche

Teinacher Genuss-Schorlen 3,50 €
Apfel - Grapefruit - Johannisbeere - Maracuja
Eistee Zitrone

Paulaner 3,50€
Spezi - Zitrone - Orange

Coca-Cola 3,50€
Classic - Zero

Teinacher Wasser 3,50€

Spritzig - Medium - Still (0,5 ()
Tee 250€
Schwarztee, Pfefferminze, Friichtetee



GETRANKE

Weine vom Bio-Weingut Maier — Baden
Wir servieren Ihnen mit Freude ausgewahlte Weine vom regionalen Bio-Weingut Maier.

@ WEINE

==

Weiltwein ;5
BB Riesling — trocken (2024)
Frisch und klar mit feiner Frucht. 11% vol.

18

Weilter Burgunder — trocken (2023)
Mild, rund und harmonisch. 11,5 % vol.;g
BB Riesling Kabinett — trocken
(2024)

Elegant, lebendig und mineralisch. 11,5 %
vol.;g

Scheurebe - feinherb (2024)
Duftig, fruchtig und sanft. 11% vol.;g

Rosé 4

Spatburgunder Weilsherbst —
halbtrocken (2024)

Zart, fruchtig und ausgewogen.11,5 % vol.;g
Rosé — trocken (2023)

Frisch, aromatisch und leicht. 12 % vol.g

Rotwein

BB Spatburgunder — trocken (2023)
Samtig, fein und klassisch. 12,5 % vol. 15

Perlwein

RO Secco — trocken 0,11

Leicht, spritzig und beschwingt. 11,5 %
vol.;g

6,40 €

6,40 €

6,40 €

6,40 €

6,40 €

6,40 €

6,40 €

4,00 €

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Ramazotti

mit Eis und Zitrone 3
Campari Orange 3
Aperol Spritz 0,25 L 3

4,00 €

590 €
6,90 €

[ ]
Nachhaltiger Anbau und echte Handwerkskunst.
Alle Weine & Weinschorlen servieren wir im 0,25 [-Ausschank.

WEINSCHORLE

Bio-Rieslingschorle trocken 15 4,00 €
Bio-Weiltherbstschorle trocken 15 4,00 €

[ X ]
Bio-Roseschorle trocken 15 4,00 €
Bio-Rotweinschorle Spatburgunder 4,00 €
trocken g

WEINGUT SCHREINER

Rosé Merlot — trocken (2025) 6,40 €
Saftig und elegant mit feiner Beerennote. 11,5%

vol. g

Grauburgunder — trocken (2025) 590 €

Frisch, vollmundig und mit zarter Frucht. 12% vol.,g

KAFFEE
Unser Kaffee stammt aus der Region und wird
frisch von der Firma Réstfrisch bezogen — fiir
besten Geschmack und hochste Qualitat in jeder
Tasse.
Espresso 2,20€
Kaffee 2,50 € il
Cappuccino 15 QE‘ 3,50 € '“||
Milchkaffee 15 3,50 € ?? g m f | .
Latte Macchiato 15 3,80€ =
| | |

RESTAURANT




